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Sprawozdanie z wykonania zadania nr 1
Wojewddztwo — Mazowieckie
Miasto — Warszawa
Szkofa — Gimnazjum nr 76 im. Gen. Stanistawa Maczka
Nazwa grupy — Duchowi Podrdznicy

Imie i nazwisko nauczyciela — Sylwia Heleszko

Wstep

Jedzenie jest nieodtgczng czescig tradycji Hogwartu. Kazdy rok szkolny rozpoczyna niezwykta uczta powitalna, podczas ktérej na stotach
mozna znalez¢ wiele tradycyjnych brytyjskich potraw. Wspaniate menu szkoty budzi w Harrym zachwyt, moze dlatego, ze mieszkajac z
Dursleyami nigdy nawet nie $nit o takiej uczcie. Dursleyowie Harry'ego nie gtodzili, ale tez nigdy nie pozwalali mu sie najes¢ do syta.
Dudley zawsze zjadat to, na co Harry miat akurat ochote, cho¢by miato mu sie zrobié¢ niedobrze. Dlatego chtopiec po zobaczeniu petnego
stotu, zaraz natozyt sobie wszystkich potraw po trochu, a kazda z nich smakowata doskonale. Tajemnica wysmienitosci uczt mieszkancow
Hogwartu tkwi w talencie kucharza, a raczej kucharzy - skrzatéw domowych, ktére z checig pracuja dla prof. Dumbledora i zapewniajg
uczniom te niezwykte przezycia smakowe. Na naszym stole ukazaty$my tylko niewielkg cze$¢ tego, czego skosztowaé mozna na Wielkiej
Sali. Jest tu przepyszny kurczak, cudowny tort wedle przepisu Hagrida oraz uwielbiany przez kazdego czarodzieja sok dyniowy.
A to wszystko oswietlone ztotym blaskiem z rozgwiezdzonego nieba, ktére wyraznie wida¢ w bezchmurne noce przez zaczarowany sufit.

Przepisy:

Specjalnos¢ skrzatéw domowych — ztocisty kurczak z pieczonymi ziemniaczkami.

Skfadniki : 1 Sredniej wielkosci kurczak, 2 tyzki ztocistego miodu, 2 zgbki zaczarowanego czosnku, rozmaryn ,musnieta storicem oliwa , sol i
pieprz, 0,5kg mtodych ziemniakow

Wykonanie: Kurczaka umyc¢ i osuszy¢, oprdszy¢ solg i pieprzem. Do miski wlac tyzke musnietej storicem oliwy, zaczarowany czosnek, 2 tyzki
ztocistego miodu i rozmaryn. Tak zrobiong mieszanka natrze¢ dréb. Przetozy¢ kurczaka do zakletego kociotka i wstawi¢ do kamiennego
piecyka na péttorej godziny. Piec w temp. 180 ° C. Po godzinie przewrdcic go na drugg strone i otoczy¢ korowodem wczesniej pokrojonych
na potéwki i przyprawionych ziemniakdw. Ponownie wtozy¢ do kamiennego piecyka na okoto 30 minut.

Woprost z Hogwarckich btoni — §wiezy sok dyniowy

Sktadniki: 2 dojrzate ISnigce dynie, 2 ogniste marchewki, 2 jabtka, 1 banan, 100 g stodkiego specyfiku, 800 ml eliksiru H,0, szczypta
cynamonu

Wykonanie: Dynie, jabtka, marchewki i banana obraé, pokroi¢ w kostke. Wszystko wrzuci¢ do garnka dodac cukier, cynamon i zala¢
eliksirem H,0. Doprowadzi¢ do wrzenia, a potem gotowac do zmiekczenia owocow i warzyw. Nastepnie catos¢ wymieszac i zmiksowac
magiczng rézdzka az do uzyskania gtadkiej masy.

Urodzinowy tort Hagrida — stodki prezent dla Harry'ego
Skfadniki: 6 smoczych jajek, 250g maki pszennej, 125g maki ziemniaczanej, tyzka magicznego proszku do pieczenia, krysztatki soli

Krem: 700 ml hogwardzkiej $mietanki (36%),kilogram dorodnych zaczarowanych malin, 3 tyzki diamentowego cukru, szczypta usmiechu,
zielony lukier

Wykonanie: Oddzieli¢ zéttka od biatek i ubi¢ je z diamentowym cukrem na puszystg chmurke. Make ziemniaczang wymiesza¢ z magicznym
proszkiem do pieczenia i maka pszenng i stopniowo przesiewac przez sito do masy zoéttkowej. Biatka ze szczypta krysztatowej soli ubi¢ na
sztywno i delikatnie wymieszaé. Ciasto przelac¢ do formy i piec w 180°C przez 30 minut. Schtodzong wczes$niej Smietanke hogwardzkg ubié
na sztywno, dodajac diamentowy cukier oraz szczypte usmiechu i stopniowo kropelki soku z soczystych malin, aby uzyskaé rézowy kolor.
Gdy ciasto wystygnie, delikatnie wyjac je z formy, przekroi¢ na p6t w poprzek i przetozyé kremem. Resztg kremu obtozy¢ caty tort, Na
koniec wykona¢ napis z zielonego lukru.
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